
   Z okazji 10-lecia Zajazdu Straszny Dwór
OGŁASZAMY:

WIELKĄ PROMOCJĘ
na Przyjęcia Okolicznościowe, komunie, wesela.

NOWE MENU, NOWE CENY
wszystkie napoje GRATIS!

Zestaw jubileuszowy I :

1. Rosół z kluseczką watrobianą i makaronem
2. Mięsa podane na paterach:
	 Rolada wołowa w sosie pieczeniowo-borowikowym,
	 kotlet schabowy, eskalopki z indyka, rolodka „Pawie oko”.
	 Kluski śląskie, frytki, ziemniaki, 4 rodzaje sałatek
3. Kawa, herbata.

obiad :  70 zł od 1 osoby

4. Zimna płyta podana na paterach
5. Gorąca kolacja - danie pełnomięsne np. „Cygańska wieczerza”

całe przyjęcie :  120 zł od 1 osoby

Woda mineralna, Coca-Cola, soki owocowe - GRATIS



   
Zestaw jubileuszowy II:

1. Zupa - do wyboru
2. Mięsa podane na paterach:
	 Zestaw A: Pieczeń wieprzowa z karczku, sos pieczeniowy
			      Kotlet „Pawie oko„
			      Eskalopki z indyka
lub 
	 Zestaw B: Rolada wieprzowa, sos śmietanowo - jałowcowy
			     Pikantny filet z kurczaka
			    Kotlet de volaille lux
Kluski śląskie, ziemniaczki, 3 rodzaje sałatek, sos.
3. Kawa, herbata

obiad :  60 zł od 1 osoby

4. Zimna płyta - podana na paterach
5. Ragont z  mięs białych + ryż lub bogracz + pieczywo
- podane w wazach
6. Barszcz z krokietem

całe przyjęcie :  110 zł od 1 osoby

Woda mineralna, Coca-Cola, soki owocowe - GRATIS



   

ZAJAZD STRASZNY DWÓR

otwiera dla Państwa swoje podwoje
codziennie od godziny 10 - 22

i polecamy Państwu pyszną kuchnię
staropolską oraz ciekawostki kuchni

innych zakątków świata.

Życzymy miłego spędzenia czasu
w naszym nastrojowym wnętrzu

oraz smacznego. 

Szanowni Państwo!
W naszej restauracji nie podajemy porcji

o zmniejszonej gramaturze niż propoowane w karcie menu

Firma Handlowo - Usługowa „Rustica”
Izebela Pala 43-426 Dębowiec, Gumna 8

tel. +48 33 85 88 539
www.zajazd.cieszyn.pl



   

Menu Poetyckie

,,... Zupka z muszek
                       na wieczornej rosie
Sześć komarów nadziewanych

                            w konwaliowym sosie
Motyl z rożna przyprawiony

                              gęstym cieniem z lasku
A na deser - tort z wietrzyka

                                 w księżycowym blasku ...”

Julian Tuwim
,,Spóźniony Słowik”



   
Przyjęcia weselne 

w ,,Strasznym Dworze”

		 Jesteśmy specjalistami w urządzaniu przyjęć weselnych. Wesela 
w ,,Strasznym Dworze” są jednymi z najlepszych i 
najpiękniejszych przyjęć okolicznościowych.

-pięknie nakryte stoły biesiadne, kandelabry, stare koronki oraz orginal-
na porcelana dodają splendoru tej uroczystości;
-bogato serwowane dania kuchni staropolskiej, regionalnej oraz francu-
skiej są naszą specjalnościa;
-wszystkie napoje zimne i gorące oraz piwo podawane są bez ograniczeń i 
nie są doliczane do rachunku;
-celebrujemy szczególnie chwile takie jak uroczyste wejście, przywitanie 
chlebem i solą, toast i tłuczenie kieliszków na szczęście, a także krojenie 
tortu weselnego oraz oczepiny;
-całość kulinarnej biesiady wieńczy ,,Cygańska Wieczerza” w trakcie de-
gustacji płonącego dnia odbywa się wspaniała zabawa połączona z miły-
mi niespodziankami przygotowanymi przez naszą obsługę;
-nieograniczony czas nocnej zabawy.



   
Proponowane menu weselne:

Obiad:
Rosół z kluseczkami wątrobowymi, rolada wieprzowa w sosie śmieta-
nowo - jalowcowym, polędwica wołowa z pieczarkami, kotlet schabowy, 
roladka ,,Pawie oko”, kluski śląskie, ziemniaki, frytki, dufinki, sałatka z 
modrej kapusty, surówka z białej kapusty, surówka z selera, surówka z 
marchewki.

Desery:
Lody ,,Ambrozja”, owoce, kawa i herbata.

-Zimna płyta wędlin i sera, jajka z kawiorem, śledzie, sałatka jarzyno-
wa, sałatka grecka, 

-Gorąca kolacj - ,,Cygańska Wieczerza” - danie pełnomięsne
-Mięso ogniste, ryż
-Barszcz z krokietem
-soki owocowe, woda mineralna oraz napoje gazowane są już w cenie 
menu i uzupełnienie do końca trwania przyjęcia 
bez doliczania do rachunku. 

Piwo lane gratis!
Na życzenie waszych gości organizujemy w czasie przyjęcia ,,Podzięko-
wanie dla rodziców”, ,,Oczepiny cieszyńskie” oraz inne atrakcje.

Cena od 140 złod 1 osoby  



   
    	 Szanowni Państwo, Nasza specjalność to organizowanie

UROCZYSTOŚCI RODZINNYCH oraz bankietów.
Zapraszamy do korzystania z nowej sali bankietowej.

Proponowane menu na biesiady rodzinne, przyjęcia komunijne i inne przyjęcia okolicznościowe.

Obiad. Zestaw I
1. Rosół Cieszyński z kluseczkami wątrobianymi - podany w wazach
2. Mięsa podane na paterach w kolorowym wieńcu warzyw:
Sznycel cielęcy po wiedeńsku
Kotlet wieprzowy faszerowany „Damazego”
Udka z kaczki pieczone po Staropolsku 
Rolada wołowa w sosie pieczeniowo - borowikowym
Kluski śląskie, ziemniaki, frytki + dufinki
Sałatki: z buraczków, z modrej kapusty, z białej kapusty, z selera lub marchewki
3. Deser lodowy-gratis
Soki owocowe i woda mineralna

Cena 105,00 zł od 1 osoby    -  95 zł

Obiad. Zestaw II
1. Krem z brokułów z grzankami
2. Mięsa podane na paterach:
Golonka pieczona po beskidzku „mini”
„Lazurowy” kotlet z kurczaka, faszerowany
Rolada wołowa w sosie pieczeniowym z borowikami
Pieczeń wieprzowa z karczku
Kluski śląskie, ziemniaki z patelni, kapusta świąteczna zasmażana
Sałatki: z rzodkwi, z buraków z modrej kapusty
3. Deser lodowy - gratis
Soki owocowe i woda mineralna

Cena 95,00 zł od 1 osoby    -  85 zł

Obiad. Zestaw III
1. Krem z pieczarek z grzankami
2. Mięsa podane na paterach:
Kotlet cygański przełożony plastrem boczku z grilla + sos cygański
Rolada wieprzowa w sosie śmietanowo-jałowcowym
Dramstiki pieczone w miodzie i chilli lub eskalopki z indyka
Kopytka, ziemniaki
Sałatki: z modrej kapusty, z białej kapusty, z marchewki, z buraczków
3. Deser lodowy-gratis
Soki owocowe i woda mineralna

Cena 80,00 zł od 1 osoby    -  70 zł



   

Obiad. Zestaw IV „Biesiada Staropolska”
1. Żurek lub kwaśnica podane w wazach
2. Misy z mięsami
Golonka po beskidzku
Żeberka pieczone
Szaszłyki drobiowe
Pieczeń wieprzowa z karczku
Kapusta „Babroczka”, ziemniaki z patelni, buraczki, ogórki kiszone, smalec domowy, chrzan, musztarda
Soki owocowe i woda mineralna

Cena 90,00 zł od 1 osoby    -  80 zł

4. Kawa, herbata -podane w dzbankach (bez ograniczeń)
+ dodatki - GRATIS

5. Zimna płyta: 4 rodzaje wędlin, ser, jajka z kawiorem

Śledzie w oleju, sałatka jarzynowa, sałatka pekińska, bukiet marynatów (grzybki, ogórki, papryka), 
pieczywo, masło

Cena 25,00 zł od 1 osoby

6. „Staropolski stół zakąskowy”

deski z: szynką, boczkiem gotowanym, pieczenią wieprzową, serem, kabanosami i pasztetem.
Sałatka zmieniaczana, ogórki kiszone, smalec domowy, śledzie w oleju, grzybki marynowane, jajka w 
sosie tatarskim, pieczywo mieszane

Cena 35,00 zł od 1 osoby

7. Ragout z mięs białych z pieczarkami + ryż  20,00 zł od 1 osoby

8. Bogracz wołowy + pieczywo, podany w wazach 18,00 zł od 1 osoby

9. Napoje zimne:

Coca Cola, Fanta, Sprite - butelka 0,5 l 6,00 zł     -  GRATIS 
Soki owocowe - dzbanek 1l 18,00 zł    -  GRATIS 
Woda mineralna niegazowana - dzbanek 1l 10,00 zł    -  GRATIS 
Woda mineralna gazwowana - butelka 0,5l 5,00zł.    -  GRATIS 

Proponowane menu na biesiady rodzinne, przyjęcia komunijne i inne przyjęcia okolicznościowe.



   Śniadania
Breakfasts

1.Omlet z dwóch jaj z konfiturą                                               9 zł
Omlette (2 eggs) with jam

2.Jajecznica na maśle z 3 jaj 							       7 zł
Scrambled eggs on butter (3 eggs)

3.Jajecznica z pieczarkami 							       9 zł
Scrambled eggs with mushrooms

4.Jajecznica na boczku							        	 9 zł
Scrambled eggs with bacon		

5.Kiełbasa z grilla z cebulką wg wagi 100g 				   6 zł
Grilled sausage with onions



   Polecamy pyszne zakąski
Tasty Light Snacks

1.Staropolski stół zakąskowy 						           34 zł
pieczeń 70g, szynka wiejska 70g, boczek gotowany 70g, 
ser żóły 50g, ogórki kiszone 300g, pomidor, twarożek 70g, 
smalec domowy 100g, chrzan,msztarda, pieczywo
Traditional Polish titbits (meat loaf, country-style ham, cooked bacon,
hard cheese, gherkins, tomato, curd cheese, home-made lard, horseradish 
sauce, mustard, bread)

2.Jedna pajda chleba ze smalcem domowym                  2,50 zł
A slice of bread with home-made lard

3.Sałatka grecka                           					           14 zł
sałata zielona, ogórek zielony,pomidor, cebula, oliwki, ser feta, 
sos vinaigrette 250g
Greek salad (lettuce, cucumber, tomato, onion, olives, feta cheese,
vinaigrette dressing)

4.Sałatka sycylijska								              16 zł
sałata zielona, sardynki, korniszon, jajko, pomidor, oliwki, 
sos czosnkowy 300g
Sicilian salad (lettuce, sardines, gherkin, egg, tomato, olives, garlic dressing)

5.Śledź a la ,,Straszny dwór”(100g+50g)                          12 zł
Straszny Dwór Herring



   

6.”Zakąsowy specjał serowy” - podawany na gorąco        19 zł
smażony ser camembert 120g panierowany w płatkach migdałów 
z żurawiną
Cheese special served hot n camembert fritter in almond flakes
with cranberry jelly

7. Sałatka włoska								              14 zł
kapusta pekińska, pomidory, cebula, ser, szynka, jajko,
sos majonezowy 250g

8.Sałatka hawajska 							             	       14 zł
kapusta pekińska, kurczak, ananas, kukurydza, ser tostowy,
papryka, sos carry 250g

9.Coctail z krewetek 			    		          		       	       15 zł
kapusta pekińska, pomidor, sałata zielona, krewetki, 

sos czosnkowo-majonezowy 100g

10.Sałatka turecka 							                     14 zł
kapusta pekińska, kurczak smażony, cebula, ogórek zielony, 
papryka konserwowa, sos jogurtowo-czosnkowy 250g



   Zupy
Soups

1.Zupa górska 250ml 								        9 zł
Mountain soup with thick soup with pieces of meat and pickled mushrooms

2.Miska żuru śląskiego 250m						            9 zł
Silesian our (sour soup)

3.”Zupa Mandaryna”  								        9 zł
chińska zupa pikantno-słodka-kwaśna 250ml
Mandarin Soup with piquant sweet and sour soup

4.Barszczyk czysty z krokietem (250ml + 50g) 			  9 zł
Borscht with croquette

5.Niedzielny rosół z makaronem 250ml     	   			   9 zł
Sunday broth with noodles

6.Żurek w chlebie 250ml 			                                        12  zł

7.Kwaśnica w chlebie					     			         12 zł
Sunday broth with noodles



   Nowe przysmaki z dworskiej kuchni
New Specialities at Straszny Dwór

1.Patelnia cygańska 							             	       34 zł
schab wieprzowy z/k 200g smażony na rumiano, 
okraszane placuszki ziemniaczane 100g, kapusta modra na ciepło 100g
Gypsy Fry-Up - (golden brown fried pork cutlet, spicy potato fingers 
and red cabbage served hot)

2.Patelnia dworska 							             	       36 zł
polędwiczki wieprzowe 100g pod kremem pieczarkowym, 
placuszki ziemniaczane 100g, kapusta świąteczna zasmażana 100g
Straszny Dwór platter - pork loin in mushroom sauce, potato cakes, 
creamed cabbage

3.Patelnia wiejska 							                     36 zł
befsztyk z polędwicy wołowej 100g + jajko sadzone, 
ziemniaki smażone 100g, pieczarki z cebulą 50g
Farmer’s Fry-up - beefsteak, fried egg, fried potatoes,
fried mushrooms and onions

4.Patelnia wykwintna						                    36 zł
polędwiczka wieprzowa 140g, pod sosem śmietanowo-gorczycowym, 
bukiet gotowanych warzyw 200g, ziemniaki z patelni 100g



   

5.Patelnia staropolska 						                    36 zł
rolada wołowa w sosie pieczeniowym z grzybami, kluski śląskie 150g, 
bukiet warzyw na gorąco 150g

6.Brytfanna specjałów z kuchni dworskiej dla 4 osób  145 zł
golonka pieczona, 2 roladki wieprzowe po 100g, 
pieczeń wieprzowa 120g, 2 kiełbaski białe pieczone 120g, kluseczki ślą-
skie 200g, miska okraszanych ziemniaków 200g, ogórki kiszone 100g, 
garniec kapusty świątecznej 300g, klosz z sałatkami 200g, 
sos śmietanowo-jałowcowy, sos cygański, musztarda
Straszny Dwór roast special for 4 people - roast knuckle of pork,
2 pork roulades, pork roast, roast white sausages, Silesian dumplings,
dish of potatoes with pork scratchings, pot of cabbage, gherkins,
bowl of salads, creamy juniper berry sauce, gypsy sauce, mustard

7.Kociołek ognisty 350g 						            	       22 zł
        (dla 1 os. - for one person)
   	 ryż 100g, grzanka czosnkowa
    Kociołek ognisty 700g 							             42 zł
	 (dla 2 os. - for two people)

ryż 200g, 2 grzanki czosnkowe
Flaming pot - garlic toast and rice

8.Kociołek węgierski 300g (dla 1 os. - for one person)    26 zł
kluski 100g

    Kociołek węgierski 600g (dla 2 os. - for two people)   50 zł
kluski 200g
Hungarian dumplings



   Dania obiadowe z mięs
Lunchtime Meat Menu

1.Roladka wieprzowa 100g 						         29zł
w sosie śmietanowo jałowcowym z kluseczkami 100g
i gotowaną kapustą świąteczną 100g
Pork roulade in creamy juniper berry sauce with noodles and cabbag

2.Kotlet wieprzowy 100g 						            21 zł
z frytkami 100g i zestaw sałatek 150g
Pork cutlet with chips and mixed salads

3.”Cygańska wieczerza” 							             29 zł
schab z grilla z boczkiem 110g, pieczone ziemniaki 
w mundurkach 100g i sałatka 150g
Gypsy Supper - barbecued pork with bacon, jacket potatoes and salad

4.”Uczta DAMAZEGO” 							            26 zł
kotlet schabowy w panierce, faszerowany serem 
i pieczarkami 150g, ziemniaki 100g zestaw sałatek 150g
Damazy - breaded pork cutlet stuffed with cheese and mushrooms, 
potatoes, mixed salads

5.”Czeskie danie”						           			         21 zł
gulasz wieprzowy z knedlem czeskim 100g i
gotowaną kapustą świąteczną 100g
Pork goulash with traditional Czech dumplings and cabbage
   



   

6.Placek po węgiersku  							             19 zł
250g gulasz + 200g placek
“Hungarian pie” - potato pie with meat and pepper sauce (100g)

7.Golonka po beskidzku wg wagi 100g 				    5 zł
Beskid knuckle of pork (100g)

8.”Trójsmak dworski” 							             38 zł
półmisek trzech mięs: pikantny filet z kurczaka 50g,
faworek ze schabu 50g, medalion cielęcy 50g,
ziemniaki pieczone w mundurkach 100g, królewski zestaw sałatek 200g
Straszny Dwór Triple Dish - three kinds of meat; spicy chicken fillet,
pork and veal cutlets, roast potatoes, mixed salads

9.Polędwica z patelni 100g 						            33 zł
z cebulką i pieczarkami 40g, frytki 100gi zestaw sałatek 150g
Fried sirloin fillet with onions and mushrooms, chips and mixed salads

10.Polędwica po prowansalsku 					           33 zł
polędwica wołowa z patelni 100g, podprawiona winem
i zielonym pieprzem, frytki 100g,  zestaw sałatek 150 g
ProvenÁale sirloin - sirloin cooked in wine and green pepper, chips,
mixed salads



   

11.Francuski przysmak z polędwicy 				          37 zł
   polędwica wołowa z patelni 100g na winie 
   zapiekana z serem pleśniowym i gruszką, ziemniaki z patelni 100g, 
   modra kapusta 100g
   French sirloin delight - sirloin cooked in wine, blue cheese and pears,
   with fried potatoes and red cabbage

12.Sznycel cielęcy po parysku 100g, 				          35 zł
   frytki 100g i zestaw sałatek 150g
   Parisian veal cutlet, chips and mixed salads

13.Sznycel cielęcy po wiedeńsku 100g 				         38 zł
  + 1 jajko, frytki 100g i zestaw sałatek 150g
  Viennese veal cutlet, chips and mixed salads



   Dania obiadowe z drobiu
Chicken and Turkey Dishes

1.Kotlet de volaille 100g, 							            23 zł
frytki 100g zestaw sałatek 150g
Breaded chicken fillet, chips, mixed salads

2.Pikantny filet z drobiu 100g 				     	       24 zł
pieczony na grillu z frytkami 100g i zestaw sałatek 150g
Spicy grilled chicken fillet with chips and mixed salads

3.”Tropikalna uczta” 								             28 zł
 pierś z kurczaka 100g w carry z serem i ananasem
+ sos hawajski 50g, frytki 100g i zestaw sałatek 150g
Tropical Feast - chicken breast with cheese and pineapple,
Hawaiian sauce, chips and mixed salads

4.Eskalopki z piersi kurczaka 100g, 			                 26 zł
frytki 100g, zestaw sałatek 150g
Chicken breast escalope, chips and mixed salads

5.Roladka ,,Pawie oko” 							             29 zł
filet z kurczaka faszerowany serem tostowym, papryką i groszkiem, 
panierowany płatkami migdałów 110g, ziemniaki 100g, 
zestaw sałatek 150g
Peacock’s Eye Roulade - chicken breast stuffed with cheese, sweet pepper and 
green peas, breaded with almonds flakes, potatoes, mixed salads



   

6.Risotto z kurczakiem 							             23 zł
ryż smażony 150g z żródziemnomorską mieszanką warzyw 150g 
i kawałkami kurczaka 70g
Chicken risotto - fried rice with chicken and mixed 
Mediterranean vegetables



   

Dania z ryb
Fish Dishes

1.Pstrąg pieczony z masłem wg wagi 100g 				    7 zł
frytki 100g, zestaw sałatek 250g 						            +10 zł
Trout roast in butter, chips and mixed salads

2.Filet z soli 120g na sosie gorgonzolowym 30g 	       31 zł
w kolorowym wieńcu warzyw 230g
Fillet of sole in gorgonzola sauce, in a garland of vegetables

3.Stek z łososia wg wagi 100g 					           12 zł
frytki 100g, zestaw sałatek 250g zł						           +10 zł
Salmon steak, chips, mixed salads

4.Filet z miruny 120g 					                            29 zł
na sosie śmietanowo-gorczycowym 30 g
w kolorowym wieńcu warzyw 230g
Fish fillet cream& mustard sauce with colour vegetables



   

Dania jarskie
Vegetarian Dishes

1. ,,Serowy specjał” 								              27 zł
smażony ser camembert 120g panierowany w płatkach migdałów 
z żurawiną, ziemniaki purre 100 g, sałatka50g
Cheese special - camembert fritter in almond flakes with cranberry
sauce, mashed potato and salad garni

2. ,,Hetmański przysmak” 						            23 zł
 smażony ser 110g z sosem tatarskim 30g, frytki 100g, 
 zestaw sałatek 150g
Hetmaní’ Titbit - fried cheese with tartare sauce, chips, mixed salads

3. Półmisek wegetariański 						            20 zł
 ziemniaki z wody 100g i 2 jajka sadzone królewska mieszanka 
 warzyw z wody 230g
Vegetarian platter - boiled potatoes with 2 fried eggs and selection 
of boiled vegetables

4. Risotto wegetariańskie                              			         18 zł
 smażony ryż 200g z śródziemnomorską mieszanką warzyw 200g
Vegetarian risotto - fried rice with selection of Mediterranean vegetables



   

5. Pierogi ruskie (10 szt.) 							            19 zł
pasta shells stuffed with farmerís cheese and potato filling

6. ,,Rajska słodycz”                     						           16 zł
 naleśniki z serem i owocami 2 szt.
 Heavenly Pancakes - with farmerís cheese and fruit

Menu dla dzieci
Children’s menu

1.,,Kotlecik Puchatka” 							             18 zł
filet z piersi kurczaka w cieście naleśnikowym 50g, dufinki 80g, 
sałatka garne
Winnie the Pooh’s Cutlet - chicken fillet fried in pancake batter,
dufinki, salad garni

2.,,Chrupiący cudaczek” 							             18 zł
  filet z piersi kurczaka w płatkach kukurydzy 90g, 
  ziemniaki purre 100g, surówka z marchewki 100g
Crunchy Surprise - chicken fillet in cornflakes, mashed potatoes,
carrot salad

3.,,Złota rybka” 									               18 zł
 panierowany filet z soli 60g, frytki 100g, ogórek konserwowy
Golden Fish n breaded fillet of sole, chips, gherkins



   Dania regionalne
Regional Dishes

1.Jedna pajda chleba ze smalcem domowym 		    2,50 zł
A slice of bread with home-made lard

2.Golonka po beskidzku wg wagi 100g 				    5 zł
kartofle zapiekane 100g i świąteczna kapusta gotowana 100g + 10 zł
Pettitoes ,,Beskidzka” (100g) , roasted potatoes and cooked cabbage

3.”Jedzenie chłopskie” 							             21 zł
 kartofle zapiekane 100g, 2 jajka sadzone na boczku 70g
 i maślanka 200ml
Peasantís Platter n bacon, 2 fried eggs, roast potatoes and buttermilk



   Dania w jednej misce
One - pot dishes

1.Pyszny bigos staropolski 400g 					           15 zł
Delicious traditional bigos (stewed cabbage and meat stew)

2.Pierogi z mięsem 10 szt. 						            19 zł
Pierogi - pasta shells with a meat filling

3. Pierogi ruskie 10 szt. 							             19 zł
Ruskie pierogi n pasta shells stuffed with farmerís cheese and potato filling



   Desery
Desserts

1.Pieczone ,,Jabłko babuni” z konfiturą (1 szt.) 		    9,50 zł
Baked apple with preserve

2.Gruszka w sosie waniliowo-karmelowym 		        11 zł
z konfiturą wiśniową 300g
Pears in vanilla and caramel sauce with sour cherry preserve

3.Lody ,,Ambrozja” z owocami, bitą śmietaną 		        12 zł
i adwokatem (100g lodów + 120g)
Ambrosia ice-cream with fruit, whipped cream and advocaat

4.Lody ,,Czekoladowy cud” z bitą úmietaną, 		        11 zł
bakaliami i rumem (100g lodów + 50g)
Chocolate Miracle ice-cream with whipped cream, rum and raisins

5.”Kalifornijska fantazja” 							           11 zł
deser lodowy z śliwkami, płatkami migdałów, koniakiem 
i winem korzennym (100g lodów + 50g)
California Dreaming - ice-cream dessert with plums, almond flakes,
cognac and mulled wine



   

6.Pucharek owoców z bitą śmietaną 200ml 		        10 zł
Dish of fruit with whipped cream

7.”Bananowy szał” 								              15 zł
pieczony banan w kokosie, lody, bita śmietana, owoce 250g
Banana Madness - roast banana with coconut, ice-cream,
whipped cream and fruit

8.Pyszna kawa mrożona (300ml+100ml) 			         11 zł
Delicious iced coffee

9.Szarlotka z lodami i bitą śmietaną 				          11 zł
apple-pie with ice-cream and whipped cream



   Dodatki
Extras

1.Frytki 120g 										          5 zł
Chips

2.Kluski śląskie 100g  								        6 zł
Potato dumplings

3.Ziemniaki zapiekane 100g 							       5 zł
Roast potatoes

4.Knedel czeski 100g 								        5 zł
Czech dumplings

5.Ziemniaki pieczone w mundurkach 100g 			   5 zł
Jacket potatoes

6.Królewska mieszanka warzyw z wody 220g 			   9 zł
Royal mixture of boiled vegetables

7.Mizeria 200g 										          6 zł

8.Buraczki 200g										         6 zł

9.Królewski zestaw sałatek 200g 						      6 zł
Royal salad selection



   

10.Kapusta gotowana 120g 							       6 zł
Boiled cabbage

11.Pieczywo 80g  									         2 zł
Bread or rolls

12.Grzanki z czosnkiem 2 szt.  						      3 zł
2 slices of garlic toast

13.Masło 20g  										          2 zł
 Butter

14.Musztarda 20g  									         2 zł
Mustard

15.Ketchup 20g  										         2 zł
Ketchup

16.Ryż gotowany 100g  								        4 zł
Boiled rice

17.Mleczko do kawy, cytryna 	 						      1 zł
Milk for coffee and tea, lemon

18.Masło czosnkowe 30g 								       4 zł
    Garlic butter 							    



   Napoje gorące
Hot drinks

1.Kawa parzona 8g 									         4 zł
Turkish coffee

2.Kawa instant 4g  									         5 zł
Instant coffee

3.Kawa  z expresu “Alfredo”  							       6 zł
4.Kawa po wiedeOsku   							         9,50 zł

(kawa z expresu + 1 gałka bitej śmietany, czekoladka)
Viennese coffee

5.Kawa adwokatka  							               10,50 zł
(kawa z expresu + 40ml adwokatu)
Coffee with advocaat

6.Herbata czarna yunnan pefection  		         dzbanek 6 zł
Mokate tea 										               300ml

7.Herbata Dilmah  						             dzbanek 6 zł
    Dilmah tea									                      300ml
8.Herbata Dilmah owocowa 				           dzbanek 6 zł
    Dilmah fruit tea									              300ml
9.Herbata z rumem (25ml rumu) 			       dzbanek 11 zł

Tea with rum									                     300ml   



   Napoje zimne
Soft Drinks

1. Pepsi Cola 200ml 									          5 zł
2. Coca Cola 200ml									          5 zł
3. Sprite 200ml								         		   5 zł
4. Fanta  200ml 										           5 zł
5.Coca Cola, light 200 ml  							        5 zł

6. Woda mineralna Nałęczowianka butelka 500ml		   5 zł
Ustronianka mineral water

7. Woda mineralna niegazowana Vittel 500ml 			    6 zł
Vittel still mineral water

8. Woda mineralna naturalnie gazowana Perrier 330ml   8 zł
 Perrier naturally sparkling mineral water

9. Tonic 200ml 										          5 zł
10. Red Bull 250ml 									         9 zł

11. Soki owocowe 200ml								         5 zł
   Fruit juice

12. Herbata mrooona z cytryną i lodem 200ml 			  5 zł
Iced tea with lemon and ice



   Piwa beczkowe
Draught Beer

1. Tyskie  0,3l/0,5  								        5zł/6zł
2. Lech  0,3l/0,5l 

Piwa butelkowe
Bottled Beer

1.Tyskie Gronie              	 0,5l  						       6 zł
                                            	 0,33l   						       5 zł
1.Lech Premium            	 0,5l    						       6 zł
                                            	 0,33l   						       5 zł
3.Dębowe         		     	 0,5l    						       6 zł
4.Redds          		     	 0,5l    					          6,5 zł
                 			      	 0,33l    					          5,5 zł
5.Pilsner Urquell 	   	 0,33l    					          5,5 zł
6.Miller Genuine Draft    0,33l     					              7 zł
7.Lech bezalkoholowy 	 0,33l     					              5 zł
8.Grzaniec piwny 		  500ml.    					      9 zł
9.Wino grzane		          250 ml.     					      9 zł



   Whisky
Whisky and Bourbon

1. Jim Beam 50ml 								              17 zł
2. Johnnie Walker Red 50ml 						            17 zł
3. Johnnie Walker Black 50ml 					           20 zł
4. Ballantines 50ml                                                                    14 zł

Szampany - Wina musujące
Sparkling Wines

1. Martini Asti but. 750ml 						            60 zł
2. Rosyjski but. 750ml 							             30 zł
3. Dorato but. 750ml 							             30 zł
4. Cin Cin but. 750ml 							             30 zł

Koniaki
Cognac

1. Napoleon 50ml 									         7 zł

2. Hennessy 50ml 								              16 zł



   Rum

1. Bacardi 50ml 									               10 zł

2. Seniorita 50ml  								          	 5 zł

3. Malibu 50ml  									                 8 zł

Aperitif

1. Campari 50ml  								              10 zł

2. Jagermeister 50ml 								            10 zł

Brandy

1. Metaxa 7* 50ml 								             18 zł

2. Metaxa 5* 50ml 								             14 zł

3. Metaxa 3* 50ml  								             12 zł

4. Stock 50ml  								                     10 zł



   

Wódki
Vodka

1.Absolut 50ml										           7 zł

2.Smirnoff 50ml 									         6 z?

3.Bols 50ml 										          	 5 zł

4.Luksusowa 50ml 									         5 zł

5.Finlandia 50ml  									         7 zł

6.ŻubrUwka 50ml  									         5 zł

7.Krupnik 50ml  									         4 zł

8.Wiśniówka 50ml  									         4 zł

9.Gin Seagrams 50ml  								        6 zł

10.Żołądkowa Gorzka - bitter vodka 50ml 			   4 zł

11.Adwokat 50ml  									         4 zł

12.Tequila 50ml 										         9 zł

13.Becherovka 50ml  								        7 zł


